
S I L V E S T E R  M E N Ü  
4 - G Ä N G E - M E N Ü  -  8 9  P .  P

B E N V E N U T O

Willkommens-Cocktail
mit einem Glas Prosecco oder Crodino Spritz (alkoholfrei)

ANTIPASTO

Carpaccio d” oca affumicata 
Carpaccio von geräucherter Gänsebrust  mit Büffelmozzarella 

PRIMO I

Tagliolini al Tartufo 
Frische Tagliolini mit einer feinen Trüffelcreme und gehobelten 

frischen schwarzen Trüffeln 

Secondo

Filetti di Manzo 
Gegrilltes Argentinisches Rinderfilet mit Barolosauce  Pfannengemüse,

Rosmarinkartoffeln 

Dolce 

Pistazien Tiramisu 

MITTERNACHTSTOAST 
Um Mitternacht stoßen wir aufs Neue Jahr an 

Reservierungen und Info unter:
051156965646

imoriristorantehannover@gmail.com 
www.imoriristorante.com 

Willkommens-Cocktail
mit einem Glas Prosecco oder Crodino Spritz (alkoholfrei)

ANTIPASTO

Carpaccio d” oca affumicata 
Carpaccio von geräucherter Gänsebrust  mit Büffelmozzarella 

PRIMO I

Tagliolini al Tartufo 
Frische Tagliolini mit einer feinen Trüffelcreme und gehobelten 

frischen schwarzen Trüffeln 

Secondo

Filetti di Manzo 
Gegrilltes Argentinisches Rinderfilet mit Barolosauce  Pfannengemüse,

Rosmarinkartoffeln 

Dolce 

Pistazien Tiramisu 

MITTERNACHTSTOAST 
Um Mitternacht stoßen wir aufs Neue Jahr an 

Reservierungen und Info unter:
051156965646

imoriristorantehannover@gmail.com 
www.imoriristorante.com 



S I L V E S T E R  M E N Ü  
4 - G Ä N G E - M E N Ü  -  8 9  P .  P

B E N V E N U T O

Willkommens-Cocktail
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Tartare di Gambero 
Tartar vom Garnele mit gewürfelter Rote Bete, confierten 

Kirschtomaten und Burrata-Creme 

PRIMO I

Ravioli di Zucchine e Gamberi  
Frische Ravioli gefüllt mit Scampi, auf Zucchini Creme Sauce

Secondo

Filetto di Lucioperca
auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Kräutersoße, Pfannengemüse,

Rosmarinkartoffeln 

Dolce 

Cannollo Siciliano 
Khusprige Teigrolle gefüllt mit Ricottacreme mit Zimtnoten

Pistazienstückchen und Schkolade 
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